
SAISONKARTE
Spargelcremesuppe 
mit karamellisierten Spargelstücken                             
13.50

Verschiedenen Blattsalate an Balsamico & Olivenöl
marinierten lauwarmen Spargel
18.-
Mit Rauchlachs
24.-

Grüner & weisser Spargel, Sauce Hollandaise
20.-                              
Als Hauptgericht
33.-                             
Mit dünn aufgeschnittenen, hausgeräucherten
Schweinssteaktranchen                                              
+5.-

Spargel mit sautierten Pilzen und Raclettekäse
überbacken                                                                                  
33.-

Spargelcassolette, Pochiertes Ei, Salzkartoffeln                          
34.-
Mit gebratener Lachstranche
42.-

Kalbsbraten an lauwarmen Spargelsalat 
und Kartoffelpüree                             
43.-

Wienerschnitzel (Paniertes Kalbsschnitzel),
Grüner & weisser Spargel, Sauce Hollandaise,
Salzkartoffeln                                                                               
46.-

SPARGELMENU

 „GUTER BEGELEITER“:
ABT HIRONYMUS 2023

WEINGUT KLOSTERHOF, AESCH| 
SAUVIGNON BLANC VDP SUISSE

9.40/61.-


