
 
 

HOTEL   RESTAURANTS   BAR  CONGRESS  CATERING 

- Halbe Portionen? Gerne! (sofern vom Gericht her möglich) 
Wir berechnen Fr. 1.50 weniger - Alle Preise sind in CHF & inkl. 8.1 % MWST 

- Unsere Mitarbeiter geben gerne Auskunft über Herkunft, Allergene und Inhaltstoffe 

 
 

Mittags Wochenangebot vom 07.04. – 13.04.2025 
 

 
 

Liebe Gäste und Freunde des Hirschen Oberkirch, 
 

wir laden Sie dazu ein, die vielfältigen Möglichkeiten unserer klassischen Küche 
und die moderne Kombination aus Gewürzen und Zubereitungen  

verschiedenster Länder & Regionen kennen zu lernen. 
 

Dabei legen wir Wert auf Regionalität & Originalität. 
 

Geniessen Sie unser abwechslungsreiches Mittags-Angebot: 
 

 
 

 Montag  Asian - Monday 
 

 Dienstag  Lunch-Buffet 
 

 Mittwoch                     Burger - Lifestyle 
 

 Donnerstag                 Pasta - Variationen 
 

 Freitag                        Schnitzel & Co. 
 

 Samstag                     Spargel klassisch & kreativ 
 

 Sonntag                      Braten - wie früher… 
 
 
 

Wir kochen mit Leidenschaft und bewirten unsere Gäste mit Freude. 
Wir verfügen über grosszügige Räumlichkeiten & genügend Parkplätze 

 
 

 
Genuss & Lebensfreude unter:  

 

041 921 55 55 - welcome@hirschen-oberkirch.ch 
mit einer Tischreservation sind wir einfach schneller… 

 
 
 
 

 
 



 
 

HOTEL   RESTAURANTS   BAR  CONGRESS  CATERING 

- Halbe Portionen? Gerne! (sofern vom Gericht her möglich) 
Wir berechnen Fr. 1.50 weniger - Alle Preise sind in CHF & inkl. 8.1 % MWST 

- Unsere Mitarbeiter geben gerne Auskunft über Herkunft, Allergene und Inhaltstoffe 

 
Mittagsangebot  Montag, 07.04.2025 

 
Süss-Sauer Suppe mit Eierflocken und Pilzen 

oder 

Gemüsesalat in Zitrusdressing 

***** 

Gemüsecurry mit Frühlingsgemüse, frischen Kräutern und Basmatireis 
wahlweise mit Poulet / Lachs oder Tofu 

23.50 

***** 

Tagesdessert 

Glasierte Orangencreme 
8.50 

    

Mittagskarte

Ramen-Bowl mit Pouletbrust, Ei, Gemüse, 
Zitronengras, Ingwer und Koriander          28 
 
Fitnessteller - Blattsalate in Olivenöl, 
Balsamico & Meersalz, Poulet, Avocado,  
Ei & Olivenröstbrot                                     28 
 
Gemüsespaghetti  
mit frischem Sbrinz                            22 
 
Tagliatelle mit Peperoni & Chorizo in 
Olivenöl & gehobeltem Sbrinz                   24 
 
Rösti aus rohen Kartoffeln mit Schinken, 
Tomaten & Raclettekäse überbacken       24 
 
Simon Rogger’s Bratwurst Zigeuner Art 
mit Pommes frites                            27 
 
 

Geschmorte Rindsbäggli  
auf weissem Kabis & Kartoffelstock          35 
                   
Hirschen Burger mit geschmorten Zwiebeln, 
Camembert, Preiselbeeren  
& Süsskartoffel-Pommes                           29 
 
Gegrillte Lammfilets mit Bohnenragout,  
Rosmaringnocchi & Balsamico-Jus           39 
 
HIRSCHEN Klassiker 
 

Geschnetzeltes Kalbfleisch, Pilz-
Cognacrahmsauce, Nudeln, Gemüse       34 
 
Eglifilets gebraten  
auf Ratatouille & Gnocchi                          34 
 
 

 
Handwerk & Hingabe sind der Anspruch im Hirschen Oberkirch.

 



 
 

HOTEL   RESTAURANTS   BAR  CONGRESS  CATERING 

- Halbe Portionen? Gerne! (sofern vom Gericht her möglich) 
Wir berechnen Fr. 1.50 weniger - Alle Preise sind in CHF & inkl. 8.1 % MWST 

- Unsere Mitarbeiter geben gerne Auskunft über Herkunft, Allergene und Inhaltstoffe 

 
Mittagsangebot Dienstag, 08.04.2025 

 
 

 

 

 

Hirschen – Lunch - Buffet 

 

 

 

 

    

Mittagskarte   ab Mittwoch

Ramen-Bowl mit Pouletbrust, Ei, Gemüse, 
Zitronengras, Ingwer und Koriander          28 
 
Fitnessteller - Blattsalate in Olivenöl, 
Balsamico & Meersalz, Poulet, Avocado,  
Ei & Olivenröstbrot                                     28 
 
Gemüsespaghetti  
mit frischem Sbrinz                            22 
 
Tagliatelle mit Peperoni & Chorizo in 
Olivenöl & gehobeltem Sbrinz                   24 
 
Rösti aus rohen Kartoffeln mit Schinken, 
Tomaten & Raclettekäse überbacken       24 
 
Simon Rogger’s Bratwurst Zigeuner Art 
mit Pommes frites                            27 
 
 

Geschmorte Rindsbäggli  
auf weissem Kabis & Kartoffelstock          35 
                   
Hirschen Burger mit geschmorten Zwiebeln, 
Camembert, Preiselbeeren  
& Süsskartoffel-Pommes                           29 
 
Gegrillte Lammfilets mit Bohnenragout,  
Rosmaringnocchi & Balsamico-Jus           39 
 
HIRSCHEN Klassiker 
 

Geschnetzeltes Kalbfleisch, Pilz-
Cognacrahmsauce, Nudeln, Gemüse       34 
 
Eglifilets gebraten  
auf Ratatouille & Gnocchi                          34 
 
 

 
Handwerk & Hingabe sind der Anspruch im Hirschen Oberkirch



 
 

HOTEL   RESTAURANTS   BAR  CONGRESS  CATERING 

- Halbe Portionen? Gerne! (sofern vom Gericht her möglich) 
Wir berechnen Fr. 1.50 weniger - Alle Preise sind in CHF & inkl. 8.1 % MWST 

- Unsere Mitarbeiter geben gerne Auskunft über Herkunft, Allergene und Inhaltstoffe 

 
 

Mittagsangebot Mittwoch, 09.04.2025 
 

Tomatensuppe   

oder 

Kopfsalat in Rahm-Dressing 
 

***** 
Burger - Bergamo 

mit Grilltomate, Taleggio und Ruccola 

wahlweise mit Beef / Paneer / Lachs 

***** 
23,50 

Tagesdessert 

Brotpudding mit Vanillesosse 
8.50 

       

Mittagskarte

Ramen-Bowl mit Pouletbrust, Ei, Gemüse, 
Zitronengras, Ingwer und Koriander          28 
 
Fitnessteller - Blattsalate in Olivenöl, 
Balsamico & Meersalz, Poulet, Avocado,  
Ei & Olivenröstbrot                                     28 
 
Gemüsespaghetti  
mit frischem Sbrinz                            22 
 
Tagliatelle mit Peperoni & Chorizo in 
Olivenöl & gehobeltem Sbrinz                   24 
 
Rösti aus rohen Kartoffeln mit Schinken, 
Tomaten & Raclettekäse überbacken       24 
 
Simon Rogger’s Bratwurst Zigeuner Art 
mit Pommes frites                            27 
 

Geschmorte Rindsbäggli  
auf weissem Kabis & Kartoffelstock          35 
                   
Hirschen Burger mit geschmorten Zwiebeln, 
Camembert, Preiselbeeren  
& Süsskartoffel-Pommes                           29 
 
Gegrillte Lammfilets mit Bohnenragout,  
Rosmaringnocchi & Balsamico-Jus           39 
 
HIRSCHEN Klassiker 
 

Geschnetzeltes Kalbfleisch, Pilz-
Cognacrahmsauce, Nudeln, Gemüse       34 
 
Eglifilets gebraten  
auf Ratatouille & Gnocchi                          34 
 
 

 
Handwerk & Hingabe sind der Anspruch im Hirschen Oberkirch.



 
 

HOTEL   RESTAURANTS   BAR  CONGRESS  CATERING 

- Halbe Portionen? Gerne! (sofern vom Gericht her möglich) 
Wir berechnen Fr. 1.50 weniger - Alle Preise sind in CHF & inkl. 8.1 % MWST 

- Unsere Mitarbeiter geben gerne Auskunft über Herkunft, Allergene und Inhaltstoffe 

 
 

Mittagsangebot Donnerstag, 10.04.2025 
 

 
Rindsbouillon mit Kräuterfrittaten 

oder 

Rucolasalat und Cherrytomaten in Balsamico-Dressing 

***** 

Älplermagronen mit frischen Röstzwiebeln, 

mit Speck / vegetarisch 

23.50 

***** 

Tagesdessert 

Brotpudding mit Vanillesosse 
8.50 

       

Mittagskarte

Ramen-Bowl mit Pouletbrust, Ei, Gemüse, 
Zitronengras, Ingwer & Koriander              28 
 
Fitnessteller - Blattsalate in Olivenöl, 
Balsamico & Meersalz, Poulet, Avocado,  
Ei & Olivenröstbrot                                     28 
 
Gemüsespaghetti  
mit frischem Sbrinz                            22 
 
Tagliatelle mit Peperoni & Chorizo in 
Olivenöl & gehobeltem Sbrinz                   24 
 
Rösti aus rohen Kartoffeln mit Schinken, 
Tomaten & Raclettekäse überbacken       24 
 
Simon Rogger’s Bratwurst Zigeuner Art 
mit Pommes frites                            27 
 
 

Geschmorte Rindsbäggli  
auf weissem Kabis & Kartoffelstock          35 
                   
Hirschen Burger mit geschmorten Zwiebeln, 
Camembert, Preiselbeeren  
& Süsskartoffel-Pommes                           29 
 
Gegrillte Lammfilets mit Bohnenragout,  
Rosmaringnocchi & Balsamico-Jus           39 
 
HIRSCHEN Klassiker 
 

Geschnetzeltes Kalbfleisch, Pilz-
Cognacrahmsauce, Nudeln & Gemüse     34 
 
Eglifilets gebraten  
auf Ratatouille & Gnocchi                          34 
 
 

Handwerk & Hingabe sind der Anspruch im Hirschen Oberkirch.
 



 
 

HOTEL   RESTAURANTS   BAR  CONGRESS  CATERING 

- Halbe Portionen? Gerne! (sofern vom Gericht her möglich) 
Wir berechnen Fr. 1.50 weniger - Alle Preise sind in CHF & inkl. 8.1 % MWST 

- Unsere Mitarbeiter geben gerne Auskunft über Herkunft, Allergene und Inhaltstoffe 

 
Mittagsangebot Freitag, 11.04.2025 

 
 

Spargel-Creme Suppe 

oder 

Spargelsalat mit Dill und pochiertem Ei 

***** 

Rahmschnitzel in Champignonsosse, mit Eierknöpfli und Broccoli 

wahlweise Schweinerücken / Kabeljau / Tofu 

23.50 

***** 

Tagesdessert 

Frische Erdbeeren und Vanille-Glace 
8.50 

     

Mittagskarte

Ramen-Bowl mit Pouletbrust, Ei, Gemüse, 
Zitronengras, Ingwer und Koriander          28 
 
Fitnessteller - Blattsalate in Olivenöl, 
Balsamico & Meersalz, Poulet, Avocado,  
Ei & Olivenröstbrot                                     28 
 
Gemüsespaghetti  
mit frischem Sbrinz                            22 
 
Tagliatelle mit Peperoni & Chorizo in 
Olivenöl & gehobeltem Sbrinz                   24 
 
Rösti aus rohen Kartoffeln mit Schinken, 
Tomaten & Raclettekäse überbacken       24 
 
Simon Rogger’s Bratwurst Zigeuner Art 
mit Pommes frites                            27 
 
 

Geschmorte Rindsbäggli  
auf weissem Kabis & Kartoffelstock          35 
                   
Hirschen Burger mit geschmorten Zwiebeln, 
Camembert, Preiselbeeren  
& Süsskartoffel-Pommes                           29 
 
Gegrillte Lammfilets mit Bohnenragout,  
Rosmaringnocchi & Balsamico-Jus           39 
 
HIRSCHEN Klassiker 
 

Geschnetzeltes Kalbfleisch, Pilz-
Cognacrahmsauce, Nudeln, Gemüse       34 
 
Eglifilets gebraten  
auf Ratatouille & Gnocchi                          34 
 
 

 
Handwerk & Hingabe sind der Anspruch im Hirschen Oberkirch.



 

- Halbe Portionen sind bei uns selbstverständlich erhältlich (sofern vom Gericht her möglich). 
Wir berechnen dafür Fr. 1.50 weniger - Alle Preise sind inklusive 8.1 % MWST 

- Unsere Mitarbeiter geben gerne Auskunft über Herkunft, Allergene und Inhaltstoffe 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mittagsangebot Samstag, 12.04.2025 
 

 
 

Spargel-Fenchel Salat mit Grilltomate und confiertem Eigelb 

***** 

Spargelragout in Riesling-Dillsosse, mit Basmatireis 

wahlweise gebratene  Maishähnbrust / Lachs / Paneer 

***** 

Marinierte Erdbeeren auf Biskuit und Vanillecreme 
 

46 

  

 
Handwerk & Hingabe sind der Anspruch im Hirschen Oberkirch.

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

- Halbe Portionen? Gerne! (sofern vom Gericht her möglich) 
Wir berechnen Fr. 1.50 weniger - Alle Preise sind in CHF & inkl. 8.1 % MWST 

- Unsere Mitarbeiter geben gerne Auskunft über Herkunft, Allergene und Inhaltstoffe 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Sonntagsmenu, 13.04.2025 
 
 

 
Rindsbouillon mit Kräuter-Frittaten 

oder 

Spargel-Fenchel Salat mit Grilltomate und confiertem Eigelb 

***** 

Rinderschmorbraten, in Estragonsauce, Frühlingsgemüse und Serviettenknödel 

*****

Marinierte Erdbeeren auf Biskuit und Vanillecreme 
 

48 
 
 

Handwerk & Hingabe sind der Anspruch im Hirschen Oberkirch.
 

 

 


